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WORLD

CHOCOLATE
MASTERS

FINALIST
Swiss CHOCOLATE MASTERS 2013

Am 20. und 21. Januar 2013 findet in Bern wahrend der FBK-Messe die
bereits 5. Ausgabe der Swiss Chocolate Masters statt. Pascal Inauen ist
einer von sechs Finalisten, welcher dort um den Einzug in das Finale
«World Chocolate Masters» 2013 in Paris kampft.

PascaL INAUEN
CHOCOLATIER, MAX CHOCOLATIER, LUZERN

Der gelernte Konditor-Confiseur, Pascal Inauen, war bereits Fi-
nalist an der Swiss Chocolate Masters 2011. Nach 5 Jahren als
Tournant und Demi-Chef Patissier im Hotel Hof Weissbad wur-
de der mittlerweile 27-jahrige Chocolatier bei Max Chocolatier
in Luzern. Der geburtige Rheintaler gewann im Jahr 2010 die
Goldmedaille am Lehrlingswettbewerb Gusto10. Zwei Jahre
zuvor holte er eine Bronzemedaille an der Schweizer Fachmes-
se fur Gastgewerbe, Hotellerie und Gemeinschaftsgastrono-
mie (ZAGG) in Luzern. Ebenfalls im Jahr 2008 platzierte er sich
unter den ersten funf in der Kategorie ,Ausgebildete’ beim
Creativ Wettbewerb HUG Tartelette Phantasia. Seit 2011 ist er
Patissier bei der Aargauer Kochgilde.

Fur weitere Informationen kontaktieren Sie bitte:

Barry Callebaut Schweiz AG
Manuel Egger, Pfingstweidstrasse 60, CH-8005 Zirich
Pascal Inauen

Max Chocolatier, Luzern +41 43 204 04 98
manuel_egger@barry-callebaut.com
www.worldchocolatemasters.com
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