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WORLD
CHOCOLATE
MASTERS

FINALISTE
Swiss CHOCOLATE MASTERS 2013

Les 20 et 21 janvier 2013 aura lieu a Berne la 5éme
édition des Swiss Chocolate Masters lors de la foire FBK. David Pasquiet
est I'un des six candidats qui lutteront pour la victoire et pour la participa-
tion aux «World Chocolate Masters» 2013 a Paris.

DavID PASQUIET, PROPRIETAIRE L’ INSTANT CHOCOLAT,
CRANS-MONTANA & SION

Francais d'origine, David Pasquiet travaille en Suisse depuis 23
ans et depuis sept ans, il posseéde une chocolaterie a Crans-
Montana. En 2008, il a ouvert une deuxieme boutique, a
Sion. Pour David Pasquiet, cuisinier diplémé, tout a commen-
cé par la reprise d'une nougaterie. Trés vite il s'est rendu
compte que le chocolat présentait un potentiel créatif plus in-
téressant que le nougat, et surtout, que le travail du chocolat
exercait sur lui une plus grande fascination. C'est ainsi que
naquit une passion qui est toujours vivante et qui se reflete
dans son immense créativité et dans les nombreux prix et dis-
tinctions qu'il a regus.

Pour de plus amples informations, veuillez contacter:

Barry Callebaut Suisse SA
David Pasquiet Manuel Egger, Pfingstweidstrasse 60, CH-8005 Zrich

L'Instant Chocolat, Crans-Montana & Sion +41 43 204 04 98
manuel_egger@barry-callebaut.com
www.worldchocolatemasters.com

AN INITIATIVE OF:

® @

CACAO

BARRY| CALLEBAUT

DER SCHWEIZER PARTNER FUR IHRE DESSERTS _&"111’7842 — BELGIUM 1911




